


Nos produits

Boule de Noël

Bavarois vanille Bourbon avec un coeur de confit de 
framboise sur un sablé croustillant. 
Portion :  (individuel) 

Allergènes :            
Peut contenir des traces de :          

  2 à 4 h / 4°C 
Recommandation :     Technique :     

Dimentions : ∅ 6 x 9 cm            Poids net : 100 g  
Colis de 12 unités                    Référence : 07-017

NOUVEAUTÉ

Poire hibiscus

Poire pochée à la fleur d’hibiscus garnie d’un 
crémeux de praliné et d’un biscuit moelleux. 
Portion :  (individuel) 

Allergènes :                

  2 à 4 h / 4°C 
Recommandation :     Technique :     

Dimentions : ∅ 6 x 9 cm            Poids net : 100 g  
Colis de 12 unités                    Référence : 07-019

NOUVEAUTÉ
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Nos produits

Soleil levant

Sablé avec une mousse passion avec un meringue 
italienne et un décor chocolat blanc coloré. 
Portion :  (individuel) 

Allergènes :            
Peut contenir des traces de :          

  2 à 4 h / 4°C 
Recommandation :     Technique :     

Dimentions : 10 x 3 x 6 cm            Poids net : 80 g  
Colis de 10 unités                    Référence : 07-020

NOUVEAUTÉ
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Ornements gourmands
Nos créations sucrées s’habillent de décors raffinés,  
avec une touche d’élégance unique.

Qu’il s’agisse de finitions délicates ou de décors audacieux,  
nos pâtisseries sont mises en valeur pour offrir une expérience visuelle  
captivante et appétissante.
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Personnalisation des 
décorations 

Carré de chocolat noir 
Chocolat de couverture noir 70% Valrhona - 1cm x 1cm 08-001 

Carré de chocolat au lait Valrhona 
Chocolat au lait de couverture Valrhona - 1cm x 1cm 08-002

Carré de chocolat noir 
Chocolat de couverture noir 70% Valrhona - 3cm x 3cm 08-004

Carré de chocolat au lait 
Chocolat au lait de couverture Valrhona - 3cm x 3cm 08-005

Boucle de chocolat noir
Chocolat de couverture noir 70% Valrhona  08-007

Boucle de chocolat au lait
Chocolat au lait de couverture Valrhona 08-008

Vrac brillant chocolat noir

Chocolat de couverture noir 70% Valrhona 08-010

Vrac brillant chocolat au lait
Chocolat au lait de couverture Valrhona  08-011

Vrac froissé doré chocolat noir

Chocolat de couverture noir 70% Valrhona 08-013

Vrac froissé doré chocolat au lait
Chocolat au lait de couverture Valrhona 08-014

Votre logo sur pastille de chocolat
Sur mesure disponible en chocolat noir, chocolat au lait et en chocolat blanc.  
Prévoir 2 mois pour la création jusqu’à la livraison 08-016

Nous travaillons main dans la main avec nos clients pour créer des desserts personnalisés, 
ajustant parfums, textures, tailles et finitions, pour un effet “waouh!” inoubliable.
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Les quantités à prévoir et donc le nombre de pièces à commander dépendent de 
la typologie de vos clients, des menus et des pièces qui les composent, et donc de votre 
budget pour cette partie du repas. Nous sommes là pour vous conseiller.

Chaque jour, nous réalisons nous même les livraisons avec nos véhicules et nos équipes 
formées pour maintenir la chaîne du froid. 
Toutes les commandes doivent être passées avant 12h00.

Comment passer commande

Annulation ou modifi cation : 2 jours ouvrés au plus tard avant le jour de livraison et avant 10h00 du matin.

• Les livraisons sont effectuées dans un créneau de 2 heures. Si vous désirez 

une livraison dans un créneau fi xe, nous vous ferons un devis sur mesure.

• Pour des livraisons le samedi, le prix des livraisons est majoré de 25%.

• Tous frais de péage éventuels seront facturés en sus.

• Les frais de port sont franco à 700 €ht sauf pour le Val d’Oise et la 

Seine-et-Marne Nord à 450 €ht, et Paris et la petite ceinture à 350 €ht.

Planning des livraisons :

Pour commander :

ZONE 1 ZONE 2 ZONE 3 ZONE 4 ZONE 5

Seine et Marne Nd
Val dOise

Yvelines Nord N12

Paris et Petite 
Ceinture

Yvelines Sud N12 Essonne Seine et Marne Sud

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Samedi

Livraison gratuite

à partir de 350 €
Livraison gratuite

à partir de 450 €
Livraison gratuite

à partir de 700€
Livraison gratuite

à partir de 700€
Livraison gratuite

à partir de 700€

Par téléphone : 

01 71 86 50 57

Si vous êtes déjà client, par mail :

commandes@baiserssucres.com
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Nous sommes à votre disposition pour toutes questions, notamment sur les compositions et les allergènes.
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Votre  
sourire  

ici

Votre  
sourire  

ici
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Baisers Sucrés

43 45 rue Charles Delescluze

Bat 14b2

93170 BAGNOLET

tél. 01 71 86 50 57

contact@baiserssucres.com  

www.baiserssucres.com



BAISERS SUCRÉS


